diferentes. El inspector exigira que se respeten aque-
llos aspectos técnicos que no cambian y son inde-
pendientes a cuanto mas 0 menos rinde un cérnico,
como es las partes de la pieza y los tipos de cortes de
carnicerfa que influyen en el precio del plato.

Sobre los precios mayoristas facturados a la gastronomia
Uno de los aspectos que necesariamente tiene que
verificar las acciones de Control de Precios en la
gastronomia, a través de la inspeccién compleja, son
los precios facturados por los proveedores, exigien-
do el concepto de que las violaciones que se detec-
ten atentan directamente contra el consumidor
minorista al incrementarse indebidamente los pre-
cios a la poblacién.

A continuacién se muestran algunos ejemplos de
violaciones detectadas:

PRECIO

PRECIO MINORISTA APROBADO
PRODUCTO UM |FACTURADO VIGENTE POR
Carne de cerdo Lb. 12,70 0,75 CECM J
Visceras Lb 2,75 1,00 MFP - Res.P -2/
Cabeza de cerdo Lb 1,05 © 10,75 MFP - Res.i-_
Picadillo de soya Lb 0,70 0,60 CECM g
Col Lb 0,40 0.15 MFP - Res. 125/%
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Metodoldgicamente las Direccior.ws
pf;w.inciales de Finanzas y Prc.cws
deben retroalimentarse con las Dl‘rec—
ciones Provinciales de COI!EL:I’CIO y
Gastronomia, orientando un Control
de Precios riguroso sobre los provee-
dores mayoristas. En la siguiente ta-
bla se ejemplifica la afectacién debi-
do al-incremento que ha sufrido el
precw minorista en detrimento del

consumidor:

N CATEGORIAS

I NORMA ] m
] A PRECIO PRECIO | PRECIO PRECIO
oD NOMBRE DEL PLATO | SERVIR | ANTERIOR | ACTUAL | ANTERIOR | ACTUAL

. i!% Cerdo frito a la criolla 464 gr 44 9.25 3,30 6,40
1252 Cerdo guisado 319gr 495 10.35 3.85 7,20
2232 Bistec de cerdo grillé 290 gr 5,50 10,80 440 8,00
2233 Bistec de cerdo empa- 290 gr 5,50 10,80 440 8,00
nado

1251 Cerdo estofado 319 gr 495 10,35 3.85 7,20

La tabla anterior nos muestra los in-
crementos de los precios minoristas,
fm)tivado por el encarecimiento de los
Isumos, por lo que la revisién de los
Precios de facturacion a la gastrono-
mia de subordinacion local tiene que
S€r un aspecto cardinal hacia donde

S€ oriente el procedimiento del Con-
trol de los Precios.

Aﬂpecms a considerar por el inspector en la
i6n de precios en moneda nacional
0 1a gastronomia tradicional

La 1.36/01 plantea un proceso unifor-
M€ para el célculo de los precios de la
Bastronomfa en moneda nacional, ba-

sado en el Método de Gastos, a la par
que unifica en un solo documento ju-
ridico todas las normativas de la acti-
vidad que le antecediera.

Es necesario para lograr un control
eficaz un conocimiento profundo de
esta disposicién por parte de quien
controla, tratando de prevenir posi-
bles situaciones que se pudieran en-
contrar en la practica, por lo que es
fundamental el intercambio entre el
personal de Politica de Precios y los
Supervisores dedicados al control de
su implantacién.

Un objetivo a lograr cuando se revise




