tos y empresas de comercio y gastro-
nomia, velando por la mds estricra
observancia de la legalidad socialis-
ta.

- Determinar las causas de las infrac-
ciones de las disposiciones legales so-
bre precios, asf como los efectos noci-
vos que pudieran haberse producido
y sus responsables, a fin de que se to-
men las medidas correspondientes de
acuerdo con la legislacién vigente de
forma tal que coadyuve al fortaleci-
miento de la disciplina, asi como pre-
venir la comisién de infracciones o
delitos en la formacién, aprobacién y
aplicacién de precios en los estable-
cimientos y empresas de comercio y
gastronomia.

- Verificar la correcta aplicacién de
los mecanismos establecidos para el
control de los recursos materiales.

ANALISIS DE ALGUNAS VIOLACIONES DE PRE-
Clos

Se consideran infracciones de la dis-
ciplina estatal en la formacién y apro-
bacién de precios de la gastronomia y
de las disposiciones que establecen el
control de los recursos materiales en
las empresas estatales:

- No cumplir con la funcién de Con-
trol Interno de la disciplina de pre-
cios, por parte de los directivos de las
Empresas y establecimientos de Co-
mercio y Gastronomfa.

- Vender productos con falta de com-
ponentes o semielaborados sin el ajuste
de precios establecidos, segin los ca-
sos regulados.

- Ofertar platos, raciones o productos
cuya preparacién, elaboracién y pres-

tacién no se correspondan con la es-
pecificada en la carta tecnolégica
(normas de elaboracién)

- Ofertar platos, raciones o productos
Cuyos componentes no se Correspon-
den con las cartas tecnolégicas ( nor-
mas de elaboracién) aprobadas por los
Organos, organismos y demds entida-
des a los que les compete.

- Aplicar precios distintos a los oficia-
les para la categorfa correspondiente,
no autorizados por el nivel competen-
te. De no estar categorizados, los pre-
cios tienen que corresponderse con lo
establecido en las disposiciones vigen-
tes para su formacién, en el momento
de inspeccién.

- Aplicar precios no aprobados.

- No poseer el listado oficial de pre-
cios, con los requisitos minimos, apro-
bados por el Consejo de Administra-
cién de las Asamblea Municipales del
Poder Popular.

- No llevar correctamente los contro-
les establecidos para el aprovecha-
miento de los recursos materiales.

- No aplicar correctamente las nor-
mas de consumo establecidas para la
determinacién de los costos de los pro-
ductos elaborados y de los rendi-
mientos normados.

- Vender platos, raciones o productos
con pesos distintos a los establecidos
oficialmente.

- No tener las cartas tecnol6gicas de
los productos que estdn ofertando
(normas de elaboracién que amparan
las ofertas de los distintos productos)
- No presentar en la pizarra o carta
men, la categoria del establecimien-
to, la racion a servir y los precios de
los platos que se ofertan, cuando pro-
ceda.

- No tener la carta men.f! (carta d;
precios), elaborada dianam_enfjes es‘
Jos casos que requieran, debiendo ¢
tar sin borrones © tachaduras.

- Aplicar precios que no se encuen-
tren sustentados por la ficha de costo,
Modelo para la formacién de precios
en la Gastronomia, asi como todos los
demds elementos que determinan el
expediente de precios. "

. Comercializar platos cuya utilidad
sobre el costo de elaboracién excede
el 25%.

- Comprar productos por parte de las
Unidades Basicas de Abastecimiento
(UBA) para la elaboracién cuyos pre-
cios exceden los precios topados de-
terminados por el grupo SACI (Siste-
ma de Abastecimiento del Comercio
Interior) a nivel de empresa.

- Formar y aprobar precios de ofertas
que involucren componentes basicos
en comun y no se correlacionen en
cuanto a gramaje y precio.

- No redondear los precios de los pro-
ductos alimenticios, las bebidas alco-
hélicas y no alcohélicas de acuerdo a
las regulaciones vigentes.

- Cambiar montos de efectivos de
MLC en moneda nacional o vicever-
5a a través de la tasa de cambio vi-
gente en CADECA S.A y reportar
€Omo ventas realizadas por la unidad
gastrondémica.

- Vender los productos Cuyos precios
estan fijados centralmente en mone-
da nacional aplicando la tasa de cam-
bio vigente en CADECA S.A, para
feportarlos como ventas en MLC.
'_Formar y aprobar precios de ofertas
Similares en otros mercados que al
aplicarle la tasa de cambio vigente en

CADECA S.A el precio en MLC re-

sulte Comparativamente mayor o me-

nor provocando contraccién del mer-
cado interno, lesionando el interés del
pafs en cuanto a las preferencias esta-
blecidas en los consumidores.

- Aprobar precios en los que no exista
correspondencia entre la ficha de cos-
to y la respectiva aprobacién, en los
atributos del precio como son el
gramaje, descripcion, unidad de me-
didas, etc.

- Reducir el gramaje a servir de un
determinado plato en la oferta
gastrondmica y mantener el mismo
precio.

- Aprobar rebajas de precios en mo-
neda nacional de productos cercanos
a su fecha de caducidad que se co-
mercializan en divisas y tienen pre-
cios minimos fijados en MLC.

El Control Interno en materia de Precios en
la Gastronomia
La evaluacién y calificacién del con-



