pleja de Gastronomia, mediante la
cual el controlador logre abarcar todo
el subsistema de precios de una Em-
presa con actividad gastronémica, in-
dependiente al método de formacién
de precios empleado.

Regulaciones vigentes que tributan a
la formacién y aprobacién de los pre-
cios de la gastronomfia estatal

a) Instruccién No.36/2001, establece
un procedimiento tGnico que permite
calcular los precios de gastronomia,
acorde a los principios fundamentales
contenidos en la Resolucién No. 21/
99; centralizando la facultad de apro-
baci6én de dichos precios en los Con-
sejos de Administracion de las Asam-
bleas Municipales del Poder Popular.
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b) Resolucién No.403/01 del Minis-
terio de Finanzas y Precios, establece
el método para la formacién de los
precios de gastronomia en moneda li-
bremente convertible para los platos
elaborados total o parcialmente con
materias primas provenientes de las

UBA.

¢)Resolucién No.75/97 del Ministe-
rio de Finanzas y Precios faculta al
MINCIN a formar vy fijar precios mino-
ristas y las tarifas a la poblacién me-
diante asignaciones financieras.

d)Resolucién No. V- 170/97 del Mi.
nisterio de Finanzas y Precios. Auto.
riza al MINCIN a formar y fijar los pre-
cios minoristas de los minirestauranges
de la OEE, aplicando la tasa se cam-

bio y partiendo del precios en mone
da nacional.

¢) Resolucion No. 113/97 del MII:-
CIN, establece que la cadena de¢
minirestaurantes « Dona Yulla» comer-
cialice sus ofertas tanto en mon’eda
nacional como en divisas, aten.dmr.l—
do al cambio oficial en cada territorio

de Cadena SA.

f) Resolucién No. 147/98 del MINCIN,
establece el procedimiento para la for-
macion, fijacién y/o modificacion de
los precios minoristas para la OEE.

Caracteristicas de la inspeccion compleja
El desarrollo de este tipo de inspec-
cion a principios de los afios 90 hacia
un exhaustivo anélisis de los expedien-
tes de formacién de precios y de toda
su documentacién, profundizando en
las cartas técnicas que dan sustento
a las normas de consumo.

{En que consiste la inspeccién estatal
de precios en la actividad de gastro-
nomia en moneda nacional?

La inspeccién y control estatal de la
actividad de alimentacién publica
(gastronomifa) consiste en la fiscaliza-
¢ion del cumplimiento, en los estable-
cimientos de las empresas gastrono-
micas y de comercio, de los métodos
de formacion, aprobacion y control de
precios, aprobados oficialmente, y las
disposiciones establecidas sobre esta
actividad.

La inspeccion de gastronomia puede
clasificar como simple o compleja. Esta
clasificacion ests en dependencia de
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que exista la posibilidad de tuantifi-
car los ingresos indebidos por los esta-
blecimientos con motivo de las viola-
ciones cometidas y disponer sus ingre-
sos al Presupuesto del Estado.

Existe el falso criterio de que la ins-
pccci{)n de precios minoristas es una
foto del instante en que se efectia la
comprobacién, en donde se pesa, o se
mide la norma de un determinado pro-
ducto comparindose con lo oficial-
mente establecido, en realidad es
mucho mas que eso, en este aspecto
influye el nivel técnico y profesional
del personal que realiza la comproba-
cién que verificard con la mayor efec-
tividad posible el soporte documental
para demostrar las violaciones y los
posibles aportes al presupuesto. Estas
inspecciones de gastronomia comple-
ja se asemejan a las mayoristas; las
diferencias se cuantifican y se van
anotando en las hojas de trabajo ha-
bilitadas, siendo el periodo a inspec-
cionar nunca menor de tres meses, pu-
diendo ampliarse a criterio del inspec-
tor.

La inspeccién estatal en la actividad
gastronémica en cuanto a los precios
minoristas tiene los objetivos siguien-
tes:

- Verificar los sistemas de Control In-
terno de las empresas de comercio y
gastronomia en la formacién y aplica-
cién correcta de los precios.

- Comprobar el cumplimiento de las
disposiciones juridicas vigentes rela-
cionadas con la formacién y aproba-
cién de precios en los establecimien-




